
今年の冷凍みかんは、原料を大きく変更し
よりおいしくなりました！！

昨年までは中生と晩生の原料を主としており、晩生は収穫後貯
蔵した原料を使用しておりましたが、これにより黒腐れ病の発
症リスクがありました。そこで、早生及び中生原料を使用する
ことにし、収穫から凍結までの期間を短くしたため、黒腐れ病
の発症リスクが大きく軽減されました。

更に、厳選された市場向けの製品を使用するため、全体的に高
品質で個体によってのバラつきが少なく、食味も保証された原
料となります。また、例年の収穫量の減少を踏まえ、産地を和
歌山県産を主とした、国産品とし、安定的な供給を図ります。
是非ご賞味下さい。

当会の冷凍みかん袋入れは、冷凍みかんを洗浄し袋詰めした商
品です。バラの冷凍みかんを洗浄する手間が省け、そのまま給
食に付けられます。その都度製造することから、２週間程度の
リードタイムが必要となります。

取扱期間：令和2年5月1日（金）～9月30日（木）

申込締切：令和2年4月30日（木）

取扱商品：国産 冷凍みかん

取扱規格：Ｓ・Ｍ・袋入り（Ｍ）

公益財団法人新潟県学校給食会
〒950-1101 新潟市西区山田2310-21
TEL：025-267-4126 FAX：025-267-4130

お申込
お問合せは


